PLAN DU PROGRAMME DE PREMIERE ET DEUXIEME ANNEE
TECHNICIEN EN SERVICE DE RESTAURATION

LE PROGRAMME DE LA 1"™" ET LA | Masse [Modules|\/H [Répartition [ Modules| \/H [Répartition

DEUXIEME ANNEE TECHNICIEN EN | horaire 1 ére Horai Héme Héme Horai

SERVICE DE RESTAURATION (APC) orawe Orae
Année | Année %o Année | Année %

I- modules de formation T|P|E T|(P|E

* Meétier et formation 30 SRO1 30 |34160] 6

* Hygiéne, salubrité et securité 30 SR02 30 11018010

* Exploration du milieu du travail 90 SR0O3 90 |56138] 6

* Mise en place 45 SR04 | 45 |38(56] 6

* Anglais appliqué au service en salle 60 SR05 30 |56(38] 6 | SRO5 30 [56]38] 6

* Menu et mets 60 SR06 60 |38|56] 6

» Relations professionnelles 30 SRO7 30 |38]56]| 6

» Approche client 45 SRO8 | 45 |56]|38]| 6

* Vins et alcools 45 SR0O9 | 45 [38([56] 6

* Prise de commande 30 SR10 30 |10|87] 3

 Facturation et encaisement 30 SR11 30 |56|38] 6

* Intervention en matiere de premiers SR12

soins 15 15 13856 6

* Initiation au M¢étier 300 SR13 | 300 [38]|56]| 6

» Espagnol appliqué au service en salle 60 |SRI4E| 30 [38|56| 6 | SRI4E| 30 |38]|56]| 6

* Francais appliqué a la réception RH15

d’hotel 60 60 |38|56]| 6

 Service des boissons 45 SR16 45 138156 6

* Service simple 120 SR17 | 120 (38|56 6

 Service €laboré 120 SR18 | 120 |38]56| 6

* Service des banquets 75 SR19 75 138|566

* Recherche d'emploi 15 SR20 15 |38]56]| 6

* Intégration au marché du travail 360 SR21 | 360 |10|87| 3

II- Enseignement général complémentaire

 Francais 60 G 60 |56|38] 6

* Notion de comptabilité générale 30 G 30 [56]38] 6

* Informatique 60 G 30 [38]56] 6 G 30 [38(56] 6

III- Séminaires animés par des

professionnels sur des thémes tels que

la qualité, Pesprit d’équipe etc...et les

thémes d’actualité

IV- Visites pédagogiques encadrées par

les professionnelles auprés de différentes

formes d’hébergement hételier au Maroc

V- Activités pédagogiques et

manifestations culturelles

TOTAL GENERAL : 1815 915 900




